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Si fa presto a dire certificazione....
» Oggetto certificato (processo/prodotto)
* Facolta di decisione (cogente/volontaria)
* Metodi di applicazione (regolamentata/non regolamentata)

* Scopo (valorizzazione di qualita igienico-sanitarie, organolettiche,
ambientali, nutrizionali, tecnologiche)
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Number of schemes, by country of origin

Total number of schemes = 441 (including sub-schemes)
EUschemes = 424; non-EU schemes = 17

Fonte: Commissione Europea, 2010
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Il mercato della certificazione
alimentare

* 8,4 Miliardi $
(2021)
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Quali itrend piu promettenti?

Previsioni di crescita fino al 2031:

~)FSSC 22000

e B2B: FSSC 22000

e B2C: Certificazioni «free-from»
BIO

https://www.futuremarketinsights.com/reports/fo
od-certification-market
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https://www.futuremarketinsights.com/reports/

AT A GLANCE
Requested by the AGRI Committee
Study in Focus

Farm certification schemes
for sustainable agriculture

See the full study

* https://research4committees.blog/2022/08/31/at-a-glance-farm-
certification-schemes-for-sustainable-agriculture/
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Figure 1: Number of schemes by country of the standard setter
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Source: AND International
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Figure 4: Breakdown of schemes depending on the type of productions involved

Wine12%

Crops 18%

Source: AND International

* https:/[researchgcommittees.blog/2022/08/25/farm-certification-
schemes-for-sustainable-agriculture-state-of-play-and-overview-in-the-
eu-and-in-key-global-producing-countries-concepts-methods/
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Good agricultural practices

[raceability

Animal welfare, animal health

Origin (GI, local, regional)

Carbon / climate

Economic and social empowerment

* https:/[researchgcommittees.blog/2022/08/25/farm-certification-
schemes-for-sustainable-agriculture-state-of-play-and-overview-in-the-
eu-and-in-key-global-producing-countries-concepts-methods/
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Certificazione...cui prodest?

Schemes by type of targeted actors - EU-27

(aggregation fed by 352 schemes out of a maximum theoretical
total of 352)
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Consumer Trust in Food and the Food System: A Critical Review

Wen Wu, 1" Airong Zhang,? Rieks Dekker van Klinken 2 Peqggy Schrobback ? and Jane Marie Muller?
Pascal Schlich, Academic Editor

» Author information » Article notes » Copyright and License information  Disclaimer
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Consumer trust in food
and the food system

Product assurance

that supports consumes confidence in
the safety and quality of food

Food packaging labels
that provide product information at
the point of purchase

Food attribute claims

Cenrtifications

Food system actors

who supply food and/or assure its
safety and quality

Food supply chain operators
who produce, process, manufacture,
distribute, and sell food

Farmers and producers

Manufacturers and
processors

Country and region of origin

Country image

Retailers

Food traceablinty informaton

l

Food industry influencers
who detect or influence food
safety/quality

Government agencies and
third-party Institutions

L Advocacy groups and the
mass media

[Tradmoml retsilers J [Onlmc e-retalers
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Il dilemma DTP

e Certificazioni « su misura»

* Valorizzazione dei prodotti e

aumento operatori sensibili alla
certificazione

7 Qualita di filiera italiana garantita
" Benessere animale certificato in allevamento**
_ Confezioni da fonti vegetali e a emissioni zero
« Aumento incertezza del Progetti del Gruppo Granarolo di sostegno
consumatore finale per comunita vicine ¢ lontane

Scopri di piis su www.granarolo. it
““DIP142 - Cert. (SQA n° 53446
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e DTP....soluzione
«ibrida»

* Fiducia nel
brand....ma non poi
cosi tanta?

Dtp037
Dtp038
Dtp040
Dtp041
Dtp045
Dtp046
Dtp048
Dtp049

Dtp050
Dtp051
Dtp052

Dtp053
Dtp054

Dtp056
Dtp057
Dtp058
Dtp059
Dtp060
Dtp061
Dtp065

Dtpl66

Dtp067

Dtp068

11/05/2001
21/05/2001
04/04/2003
27/01/2006
09/08/2007
01/08/2008
12/08/2001
25/09/2006

11/10/2001
09/11/2001
12/04/2010

30/11/2001
11/01/2002
02/02/2009
22/03/2002
07/07/2003
03/05/2002
03/05/2002
30/07/2004
14/03/2003

04/04/2003

04/04/2003

04/04/2003

Pesce allevato 1in acque dolci e salate e/o salmastre e 1n spazi confinati

Prodotti zootecnici ottenuti da amimali allevat secondo modalita definite
Disciplinare tecnico di prodotto rose da vivaio

Piante da frutto e vite con caratteristiche definite

Olio extra vergine di oliva con profilo chimico fisico definito

Melone con caratteristiche fisiche, chimiche e sensornali definite

Carne con parametr: microbiologici e chimico-fisici definin

Produzion1 avicole ottenute da amimali allevati 1n aree geografiche defimite con
una alimentazione vegetale (priva di farine e grassi ammali aggiunti) e priva d
coccidiostatici

Carne bovina ottenuta da ammali allevati secondo modalita’ definite
Disciplmare tecmico di prodotto granella di mais

Prosciutto cotto e insaccatt provenient: dai suim allevan secondo 1 disciplinan
per le dop e caratterizzati dall’assenza di determunati additivi aggiunti...

Salunu e mnsaccati

Prodott: ortofrutticoli con provenienza definita

Prodotti florovivaistici

Piantine da trapianto ottenute in vivaio

Uova da consumo

Carmi di pollo

Prodotti alimentari con profilo sensoriale definito

Prodotti con provenienza definita

Gianduiotto ottenuto per estrusione con una percentuale di nocciole definite e
con esclusione di latte

Carne di vitello ottenuta da anmimali nat1 e allevati in italha introdott: nelle stalle
di mgrasso ad un'eta massima di 30 giorni, allevati in box multipli, macellat: ad
un'eta massima di 7 mesi

Chiocciola da gastronomia ottenuta da riproduttori interm, allevata per un
periodo massimo di 12 mesi, con l'esclusione di mangimi e mgrassata in
condiziomi di densita defimita (max 100 cap1 /m quadro)

Mozzarella con un numero minimo di fermenti lattict vivi (determinati come
streptococcus thermophilus)
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Il Suino Nero ¢ una razza autoctona italiana diffusa in7
regioni  d'ltalia:  Calabria, Campania, Basilicata,
Emilia-Romagna, Lazio, Toscana, Puglia, Sicilia. Da
alcuni studi di ricerca si evince che la razza derivi dal ceppo
allevato dagli antichi Greci e Romani nei paesi del

....eccesso di comunicazione? iR = =T

proprieta benefiche delle sue carni: alto contenuto di acido

velli di trigliceridi e colesterolo.
Brevetto n. IT 139991

FILIERA DEL
SuiNno NErO
ITALIANO —

brevetto n° IT 1399915:

1l Suino Nero

ha una storia
di oltre 2.700 anni.
Madeo portala
tradizione nel futurc

sistema di macellazione brevettato in grado
di mantenere il piu possibile invariate le
caratteristiche fisiche e strutturali
dell'epidermide degli animali da macello

B 1 iberi = on Orzo,
‘-\‘\.\ll.ll ~nmudn'99h§\mb mais. favino, ceci € g
'_"1“0 I”"Il I r.-dotti stagionali
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> IL POLLO A LENTO ACCRESCIMENTO
resistente alle malattie e ha carni pregiate
> IL TERRITORIO PIACENTINO
sulle colline incontaminate del piacentino

> ALLEVATO ALL" APERTO IN PICCOLI GRUPPI |

una questione di benessere animale e igiene ?

> LAVORAZIONI ARTIGIANALI DI QUALITA'

AZIENDA /\GRICOLA

STI NO, 6
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Our promise: Circular & Restorative

READ OUR SUSTAINABILITY REPORT

How reliable are aquaculture
sustainabllity certification schemes?

" cnronscwr

by Megan Howell
AH tL 0. at 10:26am
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* Nel 2015 e stato certificato come
sostenibile il 14% della produzione
mondiale, rispetto allo 0,5% di
dieci anni prima

 merbunc |0
* La crescita esponenziale della S
richiesta di prodotti ittici
sostenibili e il desiderio di
rispondervi possono andare di pari

pPasso?

* minaccia alla credibilita dei sistemi
di certificazione di sostenibilita
della filiera
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. Wheel of Sustainabili '
Economics ity Environment
Abiotic Effects

o r ; .
U n n U OVO Labour & Employment Biotic Effects

Weaaith Distribution .
Financial Performance Ermession & Waste
Foed

modello per Praciontos Coa
Energy consumption & GHG Emssions

Indirect Effects on Economic Activity r b & Welf
sh Health & Welfare

d efl n I re | a SNusstments i Technoiegy & snovalion Mitigation Measures
. . " \
sostenibilita

Licanse & Parmit Conditions

Enquiry & Leaming

Respect for Native Culture
Empioyes interasts & Well-Being
Social Capital of Local Community
Accountabilty & Enforcement Equity

Social Assurance ‘ Community Integration
Food Safety ‘ Community Contributtions

Reprasentation & Negotabon
Coordnation of interests & Activities
Siting

Transparency & Traceabilty

Governance Culture
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[G QAL - ROAL 01 - Prot. Interno N.0007630 del 04/02/2020

/4&&)&’52%

IL DIPARTIMENTO DELLE POLITICHE COMPETITIVE, DELLA QUALITA
AGROALIMENTARE, IPPICHE E DELLA PESCA

L. CAPO DIPARTIMENTO Sistema di Qualita Nazionale “Zootecnia” riconosciuto dal Ministero delle

Politiche Agricoli e Forestali DM 4337 04/03/2011
Decreto di riconoscimento del Sistema di Qualita Nazionale “Acquacoltura sostenibile™.

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE “ACQUACOLTURA SOSTENIBILE”

<.l()\_‘\' URA sog ’64,
g,
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[G QAL - BQAL 01 = Brot. Interno N.000T630 del 04/02/2020 ooV SO,

SOMMARIO

CAMPO DI APPLICAZIONE
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6.4 SOSTENIBILITA'
6.4.1 PILASTRO AMBIENTALE
GESTIONE RIFIUT
6.4.2¢” PILASTRO SOCIALE ...."N
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...Attendibilita innanzitutto....

«...E necessaria una profonda riforma dei
sistemi di certificazione, sulla base di
principi di trasparenza, indipendenza,
approccio globale e miglioramento
continuo. Secondo il rapporto, i sistemi di
certificazione di sostenibilita non
dovrebbero comunque mai essere
sostitutivi di rigide normative nazionali e
internazionali.»

LE C CAZIONI'DI \
SOSTENIBILITA HANNO PERSO LA
LORO CREDIBILITA. DOSSIER DELLA

FONDAZIONE CHANGING MARKETS
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L'approccio ESG integrato

* Necessita di superare |'approccio classico alla
sostenibilita INTEGRATED ESG Approach

* Considerare marker come perdita di biodiversita,
food security e l'instabilita geopolitica.

* Prendere in esame le problematiche di carattere
sociale (occupazione, lavoro minorile) e di
organizzazione dell'azienda (governance)

* https://www.dnv.com/article/the-integrated-esg-
approach-236392

3 dimensions + interconnections
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Analisi SWOT....la minaccia

* Eccesso di certificazioni e non corretta comunicazione
* Costi e procedure burocratiche dei regimi di certificazione

* Sviluppo di forme di garanzia alternativa
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Sistemi di Garanzia Partecipativa per |

prodotti biologici

Gv
* Anche detti Internal Control Systems, Ics o Slow Food'
Certificazione di Gruppo

* Gli organismi di certificazione controllano il
corretto funzionamento del sistema
produttivo nel suo complesso.

* L'ente di certificazione effettua ispezioni ad
un numero limitato di aziende selezionate _—
casualmente e la decisione finale di conferire MANUALE DI SLOW FOOD

o meno il marchio biologico si applica PER | SISTEMI
all'intero gruppo DI GARANZIA PARTECIPATA
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PGS — act local

* |'ltalia il primo paese occidentale ad ammettere il valore dei Pgs

* con I'emanazione nel 2014 da parte della Regione Emilia-Romagna
della Legge Regionale n. 19/2014 “*Norme per la promozione e il
sostegno dell'economia solidale”, che all’art.3 riconosce i Pgs come
"i sistemi e i protocolli che garantiscono la sostenibilita ambientale
e sociale delle produzioni e delle prestazioni di servizi, nel rispetto
della natura e dei suoi cicli, del benessere degli animali, della
biodiversita, del territorio e delle sue tradizioni, dei diritti dei
lavoratori.”
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Definire la sostenibilita

* «un fantasma si aggira per I'UE».....

* Schemi e criteri chiari
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